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C U R R I C U L U M  P R O F E S S I O N A L E  

 MASSIMO PRADELLA  

  

  

  

 Italiana 

 29 SETTEMBRE 1960 

 Dal 2000 ad oggi   
 Libero professionista  
 Settori agroalimentare, chimico, laboratori sanitari e di prova, 

trasporti e logistica 
 Audit, docenza e formazione 
  

� interni per aziende certificate secondo le norme UNI EN ISO 9001
ISO 14001, UNI EN ISO 22000 e OHSAS 18001; 

� di seconda parte incaricato da aziende clienti sui sistemi di gest
la valutazione di standard specifici o di requisiti/
sicurezza alimentare dei materiali e oggetti a contatto con gli alimenti (MOCA)

� di terza parte in qualità di Ispettore di Sistema per ACCREDIA ai f
dell’accreditamento dei laboratori di prova, laboratori di sicurezza alimentare 
conformità alla norma UNI EN ISO/IEC 17025, dei laboratori medici in conformità alla 
norma UNI EN ISO 15189 e degli organizzatori di circuiti interlaboratorio in conformità 
alla norma UNI EN ISO/IEC 17043 . 

� di terza parte per un Organismo di Certificazione
per la certificazione in conformità alla norma UNI EN ISO 9001

 Svolge docenze per per diversi Enti di formazione e di certifcazione (AICQ, 
Intercert, t2i – Trasferimento tecnologico e innovazione) e per ACCREDIA
E’ docente per AICQ dei corsi a catalogo “Valutatore interno Laboratori di prova accreditati 
ISO/IEC 17025” e “Applicazione della norma ISO/IEC 17025”
E’ docente di corsi riconosciuti SICEV  “Valutatore di Sistemi di Gestione per la 
settore Alimentare 40 ore” e “Valutatore di Sistemi di Gestione per la Qualità  40 ore”.
E’ docente per ACCREDIA per la formazione degli Ispettori che eseguono verifiche in 
ambito accreditamento dei laboratori medici in conformità alla UNI EN ISO 15189:2013
E’ docente in corsi ECM (Educazione Continua in Medicina), nel settore qualità dei 
laboratori analisi mediche e nel settore alimentare (A
Pordenone, ASL Trento, Università di Padova, Regione Emilia Romagna, ASL Parma e 
ASL Modena).  
E’ docente presso l’Università di Padova nel Corso “Accreditamento ISO 15189 dei 

Pagina 1 di 8 

Settori agroalimentare, chimico, laboratori sanitari e di prova, servizi, turismo, meccanico, 

per aziende certificate secondo le norme UNI EN ISO 9001, IFS, BRC, UNI EN 
 

incaricato da aziende clienti sui sistemi di gestione dei fornitori per 
di requisiti/capitolati per la gestione della 

dei materiali e oggetti a contatto con gli alimenti (MOCA); 
di terza parte in qualità di Ispettore di Sistema per ACCREDIA ai fini 

laboratori di sicurezza alimentare in 
dei laboratori medici in conformità alla 

e degli organizzatori di circuiti interlaboratorio in conformità 

 – Quality Certification Bureau Italia 
per la certificazione in conformità alla norma UNI EN ISO 9001. 

ersi Enti di formazione e di certifcazione (AICQ, CSQA, TUV 
) e per ACCREDIA. 

a catalogo “Valutatore interno Laboratori di prova accreditati 
e “Applicazione della norma ISO/IEC 17025”.   

“Valutatore di Sistemi di Gestione per la Qualità nel 
ore di Sistemi di Gestione per la Qualità  40 ore”. 

E’ docente per ACCREDIA per la formazione degli Ispettori che eseguono verifiche in 
accreditamento dei laboratori medici in conformità alla UNI EN ISO 15189:2013. 

e Continua in Medicina), nel settore qualità dei 
mediche e nel settore alimentare (ASL Mantova, ASL Alto Friuli, ASL 

, Regione Emilia Romagna, ASL Parma e 

Corso “Accreditamento ISO 15189 dei 

RAD PDF
Rectangle



Dr. Massimo PradellaDr. Massimo PradellaDr. Massimo PradellaDr. Massimo Pradella    

 

Documento riservato    file  //Curriculum Massimo Pradella 2017-10  Pagina 2 di 8 

Laboratori Medici” organizzato dal CESQA Centro Studi Qualità Ambiente—Dipartimento 
di Ingegneria Industriale. 
E’ stato docente presso l’Università di Milano Scuola di Specializzazione in Sanità 
Animale, Allevamento e Produzioni Zootecniche: argomento trattato “Accreditamento e 
Certificazione” 
E’ stato, nell’Anno Accademico 2014/2015, componente del Comitato Scientifico e 
docente (64 h) del Master “Sicurezza alimentare e certificazione dei prodotti di origine 
animale” organizzato dal Dipartimento di Medicina Veterinaria dell’Università di Sassari. 
E’ docente presso la Regione Emilia Romagna per il corso “I controlli ufficiali nei laboratori 
che effettuano analisi per l’autocontrollo delle imprese alimentari” rivolto a personale dei 
Servizi Veterinari e dell’Igiene degli alimenti delle ASL della Regione. 
Dal 2015 ad oggi ha svolto numerose attività di docenza per illustrare le novità introdotte 
dalla norma UNI EN ISO 9001:2015. 

 
• Partecipazione come relatore a 

Convegni/Congressi  
 Nel 2004, a Mestre, è stato relatore al convegno organizzato da AICQ triveneta sulla 

norma UNI 11020 per la rintracciabilità aziendale nel settore alimentare. 
Nel 2004 è stato relatore al convegno “Turismo: un settore da valorizzare” organizzato 
dalla Camera di Commercio di Treviso sull’applicazione delle norme volontarie nel settore 
turistico alberghiero 
Nel 2006, a Mestre e a Reggio Emilia, è stato relatore a due convegni organizzati da AICQ 
Triveneto e da UNIPEG Soc.Coop.Agricola su “Sicurezza alimentare: strumenti di gestione 
con riferimento alla norma UNI EN ISO 22000.2005”.  
Nel gennaio 2008, a Mestre, è stato moderatore  AICQ nel convegno del settore 
agroalimentare “Un audit per tutti ….tutti per un solo audit. Confronto fra le parti 
interessate”. 
Nell’aprile 2013 a Palermo è stato relatore AICQ nel convegno “Stato dell’arte 
dell’accreditamento dei laboratori per la sicurezza alimentare in Sicilia” 
Nel marzo 2014 a Mestre è stato relatore AICQ nel convegno “Lo spreco come risorsa: 
strategie e tecnologie per la riduzione delle eccedenze e dello spreco nella filiera 
alimentare” 
Nell’Ottobre 2014 è stato relatore AICQ al Convegno “La nuova Qualità in Sanità Sistemi 
di Accreditamento, autorizzazione e Certificazione a confronto” svoltosi a Venezia 
Nell’Ottobre 2014 è stato relatore AICQ al 28° Congresso SIMeL – La complessità e la 
Medicina di Laboratorio svoltosi a Rimini 
Nel Novembre 2015 è stato relatore ACCREDIA al Convegno svoltosi a Venezia “AICQ 
una nuova sfida per la cultura della qualità nel sistema Triveneto” con la relazione su 
“L’adeguamento dei Sistemi di Gestione per la Qualità alla nuova versione della norma 
UNI EN ISO 9001”. 
Nel Novembre 2015 è stato relatore AICQ  al Convegno organizzato da Unione Industriali 
di Pordenone dal titolo “Lo schema Enviromental Technologies Verifcation EU-ETV: 
opportunità per le PMI italiane”.  
Nel maggio 2017 a Bologna è stato moderatore ad un convegno sulle BPL (Centri di 
saggio) organizzato da AICQ. 

 
• Consulenza  Consulenza per l’applicazione, il mantenimento e il miglioramento dei sistemi di gestione 

secondo le norme UNI EN ISO 9001 (qualità), UNI EN ISO 14001 (ambiente), OHSAS 
18001 (salute e sicurezza dei lavoratori), UNI EN ISO 22005 (rintracciabilità prodotto 
alimentare), UNI EN ISO 22000, BRC e IFS (sicurezza igienica nella produzione 
alimentare) e integrati. E’ stato responsabile di gruppi di lavoro per la stesura dei manuali 
di autocontrollo (HACCP) ai sensi della legislazione vigente in aziende alimentari e portato 
in certificazione aziende in conformità degli standard ISO 22000, IFS e BRC. Fornisce 
consulenza per l’applicazione di Good Manufacturing Practices (GMP) in ambito 
produzione materiali e oggetti a contatto con gli alimenti (MOCA). 
Ha portato alla certificazione secondo la norma UNI EN ISO 9001 più di trenta aziende in 
diversi settori ed in particolare: agroalimentare, turistico recettivo, servizi di laboratorio 
analisi cliniche, servizi veterinari, meccanico. In alcune di queste ha implementato sistemi 
integrati con la certificazione secondo la norma UNI EN ISO 14001 e OHSAS 18001.  
Ha portato all’accreditamento ACCREDIA (ex SINAL) secondo la norma UNI CEI EN 
ISO/IEC 17025 otto laboratori di prova che eseguono attività nel settore chimico, 
ambientale, tremo-elettrico e alimentare e ha svolto inoltre consulenza e audit in diversi 
laboratori già accreditati. 
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Ha portato in accreditamento ACCREDIA  due organismi di certificazione di prodotto in 
ambito regolamentare agroalimentare in conformità alla norma UNI EN 45011  
(certificazione delle denominazione dei vini: SICURIA di Verona e TCA di Firenze).  
E’ stato consulente di strutture pubbliche in ambito sanitario come Servizi Veterinari, 
Laboratori di Sanità Pubblica, Istituti Zoooprofilattici nelle quali ha implementato sistemi di 
gestione in conformità a ISO 9001 e ISO/IEC 17025. 
Ha seguito un Centro di Saggio come Responsabile Qualità al fine di ottenere 
l’autorizzazione dal Ministero della salute per eseguire attività di sperimentazione di 
campo in conformità ai principi Buone Pratiche di Laboratorio / Good Laboratory Practices 
per la valutazione dei  fitofarmaci e diserbanti.  
E’ stato Responsabile qualità in numerose aziende nel settore laboratori, alimentare, 
turismo, meccanico.  Per diversi anni Responsabile Ambiente nel settore turistico 
(campeggi). 
E’ Responsabile Qualità di filiera per lo sviluppo, mantenimento e applicazione di un 
disciplinare di prodotto alimentare, approvato da un primario organismo di certificazione 

 
• Date (da – a)  Da 1990 al 2000 

•Nome e indirizzo del datore di lavoro  Istituto Behring S.p.A. (gruppo Hoechst) Milano 
• Tipo di azienda o settore  Produzione di apparecchiature per laboratori di analisi 

• Tipo di impiego  Tecnico commerciale – specialist di sistema 
• Principali mansioni e responsabilità  Stendere i progetti tecnici in linea con i capitolati d’appalto e le esigenze dei clienti; 

seguire in prima persona le gare d’appalto e le trattative commerciali; 
formare il personale dei laboratori sull’uso della strumentazione analitica;  
coordinare l’intervento dell’assistenza tecnica e specialistica; 
gestire la progettazione e l’implementazione dei programmi di controllo qualità per i 
laboratori. 

• Date (da – a)  Dal 1987 al 1990 
•Nome e indirizzo del datore di lavoro  Istituto Scolastico Astori – Mogliano Veneto (TV) 

• Tipo di azienda o settore  Istituto scolastico 
• Tipo di impiego  Professore di Scienze Naturali e Matematica – Scuola Media 

• Principali mansioni e responsabilità  Insegnamento  
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
• Date (da – a)  10 Ottobre 2016 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Congresso Nazionale Ispettori Qualificati ACCREDIA 
 – 8 h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento Ispettori ACCREDIA 
   

• Date (da – a)  26 – 27 Aprile 2016 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 UNI CEI EN ISO/IEC 17043: 2010: Requisiti generali per proficiency testing 
ISO 13528: 2015: Metodi statistici utilizzati nelle prove valutative mediante 
confronti 
interlaboratorio 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento qualifica Ispettore 
   

• Date (da – a)  12 Ottobre 2015  
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Congresso Nazionale Ispettori Qualificati ACCREDIA 
 – 8 h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento Ispettori ACCREDIA 
   

• Date (da – a)  31 Agosto 2015 
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• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Preposti con funzione di Responsabili gruppo di audit – 8h 

• Qualifica conseguita  Formazione conforme ad CSR 21/12/2011 e art 37 D.Lgs. 81/2008 e s.m.i. 
   

• Date (da – a)  9 – 10 Giugno 2015 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 L’accreditamento dei laboratori medici in conformità alla UNI EN ISO 15189:2013 
e ai regolamenti ACCREDIA 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento qualifica Ispettore 
   

• Date (da – a)  27 Ottobre 2014 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Novità sull’accreditamento dei laboratori – 8 h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento Ispettori ACCREDIA 
   

• Date (da – a)  03 Ottobre 2014 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ – SICEV 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Le future norme ISO sui Sistemi di Gestione: Affrontare i rischi è realmente un 
nuovo requisito? - 4h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento come auditor e formatore 
   

• Date (da – a)  5 Maggio 2014 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 UNI – Ente Italiano di Normazione 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Verso la ISO 9001:2015  Ultime novità dal processo di revisione dell’attuale ISO 
9001 – 8h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento come auditor e formatore 
   

• Date (da – a)  16 aprile 2014 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 CSQA  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Standard QS e GMP + nel settore Agroalimentare – 4 h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento sullo standard QS  
   

• Date (da – a)  26 Febbraio 2014 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Check Fruit – NSF Italy 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Etichettatura dei prodotti agro-alimentari: approfondimenti sull’applicazione del 
Regolamento 1169/2011  - 4h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento legislativo 
   

• Date (da – a)  11 Febbraio 2014 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ Centro Nord 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Novità nel controllo ufficiale degli alimenti: l’evoluzione del c.d. Pacchetto Igiene – 
4h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento legislativo 
   

• Date (da – a)  14 Ottobre 2013 
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• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Novità sull’accreditamento dei laboratori – 8h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento Ispettori ACCREDIA 
   

 Date (da – a)  31 luglio 2013 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 UNI CEI EN ISO/IEC 17043: 2010 Requisiti generali per Proficiency Testing – 8h 

• Qualifica da conseguire  Ispettori di sistema ACCREDIA per lo schema Proficiency Testing  
 

 Date (da – a)  28 febbraio 2013 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 UNI  EN ISO 15189: 2007 Laboratori medici - Requisiti particolari riguardanti la 
qualità e la competenza – 16h 

• Qualifica conseguita  Ispettore di sistema ACCREDIA per lo schema Laboratori medici 
 

 Date (da – a)  07 Dicembre 2012 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Istituto Superiore di Sanità / Ministero della salute 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Attuazione dei principi di buona pratica di laboratorio (d.l.vo n. 50 del 02 marzo 
2007) – 8h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento delle figure professionali afferenti ai Centri di Saggio BPL 
   

• Date (da – a)  08 Ottobre 2012 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA – Ente Unico Italiano di Accreditamento  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Novità sull’accreditamento dei laboratori – 8h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento Ispettori ACCREDIA 
   

• Date (da – a)  7 Marzo 2012  
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Sviluppo Chimica S.p.A. 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “GMP Good Manufacturing Practices” – 8h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento in campo farmaceutico / medicale 
 

• Date (da – a)  2, 3, 4 Dicembre 2011  
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ACCREDIA Ente Unico Italiano di Accreditamento 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Corso di formazione per Ispettori ACCREDIA”  - 24h 

• Qualifica conseguita  Ispettore ACCREDIA  
 

• Date (da – a)  18 al 20 Novembre 2010  
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ Triveneta - AICQ Piemontese 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Mystery Auditor secondo la norma UNI/TS 11312”: 

• Qualifica conseguita  Mystery Auditor  
 

• Date (da – a)  13 e 14 Gennaio 2010 
• Nome e tipo di istituto di istruzione  ACCREDIA Ente Unico Italiano di Accreditamento 
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o formazione 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “La Certificazione di prodotto agroalimentare” – 8h 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze norme di accreditamento   
 

• Date (da – a)  19 Febbraio 2009 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ Triveneta 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “L’evoluzione dei sistemi di gestione per la qualità e della loro certificazione – aggiornamento 
sulle modifiche introdotte dalle norme ISO 9001:2008 e ISO 9004:2009” – 4h 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento delle competenze iscritti al Registro AICQ-SICEV 
 

• Date (da – a)  25 al 29 febbraio 2008 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 CISE – Centro per l’Innovazione e lo Sviluppo Economico 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Auditor SA 8000 – accreditato SAI” – 40h 

• Qualifica conseguita  Valutatore SA 8000 
 

• Date (da – a)  8 novembre 2007 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Agenzia Regionale Socio Sanitaria del Veneto, Regioni Veneto e Friuli Venezia Giulia 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Conoscere il sistema di gestione della sicurezza - Settore 7 Ateco, Sanità e Servizi sociali” – 8h 

• Qualifica conseguita  Mantenimento qualifica valutatore ARSS 
 

• Date (da – a)  2005 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Agenzia Regionale Socio Sanitaria del Veneto 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Valutatore Regionale per l’autorizzazione e accreditamento istituzionale delle strutture sanitarie, 
sociosanitarie e sociali regionali” – 60h 

• Qualifica conseguita  Facilitatore e Valutatore regionale in conformità alla Legge Regionale Veneta 22/2002 
 

• Date (da – a)  Settembre 2005 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ Triveneta 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “La nuova norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005, le innovazioni e le conferme”  

• Qualifica conseguita  Mantenimento competenze norme di accreditamento   
 

• Date (da – a)  Novembre 2005 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 ANGQ presso Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della Camera 

di Commercio di Treviso 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “Corso pratico sul calcolo dell’incertezza di misura per le prove chimiche” – 8h 

• Qualifica conseguita  Mantenimento competenze norme di accreditamento   
 

• Date (da – a)  Giugno 2005 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 CSQA - OXOID 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Incertezza di misura: applicazioni di calcolo a metodi di prova microbiologici” – 8h 

• Qualifica conseguita  Mantenimento competenze norme di accreditamento   
 

• Date (da – a)  2005 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della Camera di Commercio 

di Treviso 
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• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “La norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025”  

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze norme di accreditamento   
 

• Date (da – a)  Dicembre 2004 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della Camera di Commercio 

di Treviso 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “La norma per il processo di misura: UNI EN ISO 10012:2004” 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze su sistemi di gestione  
 

• Date (da – a)  Marzo 2004 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ Triveneta e Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della 

Camera di Commercio di Treviso 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “Scienze tecnologie e leggi ambientali” 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze in ambito ambientale  
 

• Date (da – a)  Marzo 2004 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 SGS 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Introduzione al Sistema di Gestione per la Sicurezza secondo la OHSAS 18001” 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze su sicurezza e salute lavoratori 
 

• Date (da – a)  Settembre 2002 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 AICQ Triveneta e Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della 

Camera di Commercio di Treviso 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “Valutatore di Sistemi di Gestione per la Qualità – 40 ore” 

• Qualifica conseguita  Auditor Sistemi di Gestione Qualità ai fini della certificazione SICEV 
 

• Date (da – a)  Giugno 2002 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 CSQA 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 “Rintracciabilità di filiera e controllo di filiera nel settore lattiero – caseario ed ortofrutticolo: come 
predisporre un disciplinare tecnico” 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze su sicurezza alimentare  
 

• Date (da – a)  Maggio 2001 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della Camera di Commercio 

di Treviso 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “Documenti del Sistema Qualità e Vision 2000: quali cambiamenti?” 

• Qualifica conseguita  Aggiornamento su norma ISO 9001 
 

• Date (da – a)  Settembre 1999 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della Camera di Commercio 

di Treviso 
• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 
 “Fattori di sviluppo del settore agroalimentare e tecniche HACCP” 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze su sicurezza alimentare  
 

   
• Date (da – a)  1999 - 2000 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 AICQ Triveneta e Treviso Tecnologia Azienda Speciale per l’innovazione tecnologica della 
Camera di Commercio di Treviso 
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• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Master  “EOQ Quality Professional 1999/2000” 

• Qualifica conseguita  Sviluppo competenze su qualità e sistemi di gestione  
 

• Date (da – a)  1979 a 1986 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Università degli Studi di Padova – Facoltà di Agraria  

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Laurea in Scienze Agrarie (secondo vecchio ordinamento) 

• Qualifica conseguita  Dottore in Scienze Agrarie 
 

• Date (da – a)  1974 – 1978 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 Liceo Classico Astori Mogliano Veneto (TV) 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Liceo Classico 

• Qualifica conseguita  Diploma di maturità classica 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE IN MATERIE DI SERVIZI 
Consulenze specialistiche, certificazioni. 

 E’ iscritto all’Ordine dei Dottori Agronomi e Forestali. E’ iscritto (N. 564) dal 15 
marzo 2009 al Registro dei Responsabili di Gruppo di Audit certificato SICEV per i 
settori EA 01 Agricoltura e pesca, EA 03 Industrie alimentari delle bevande e del 
tabacco, EA 12 Industria chimica, EA 30 Alberghi ristoranti e bar, EA 35 Servizi 
professionali d'impresa, EA 37 Formazione,  EA 38c Laboratori di analisi cliniche, igiene 
e profilassi e per il settore SICEV ALP Accreditamento Laboratori di Prova.  

 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

Competenze non precedentemente 
indicate. 

 E’ Presidente del Comitato Laboratori di prova di AICQ. 
Ha collaborato alla stesura della linea guida per l’applicazione nelle industrie alimentari 
della norma UNI 11020:2002 “Sistema di rintracciabilità nelle aziende agroalimentari” 
pubblicata nel 2004 da AICQ. 
Ha collaborato alla stesura della linea guida per l’applicazione nelle industrie alimentari 
della norma ISO 22000 “Sistema di gestione per la sicurezza alimentare: requisiti” 
pubblicata nel 2006 da AICQ. 
Ha collaborato alla stesura del Quaderno: “Gli audit nelle aziende agroalimentare: 
obiettivi e metodologie” pubblicato nel 2007 da AICQ. 
E’ coautore dell’articolo “La realizzazione di uno studio di shelf-life” pubblicato sulla 
rivista Qualità in aprile 2009. 
Ha collaborato alla stesura del Quaderno: “La Shelf life dei prodotti alimentari: guida 
pratica per le aziende” pubblicato nel 2009 da AICQ. 

ULTERIORI INFORMAZIONI  // 

 
Il sottoscritto, consapevole delle sanzioni penali in caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate 
all’ art.76 del DPR n. 445/2000, dichiara che le informazioni contenute nel presente Curriculum Vitae sono veritiere.   
Il sottoscritto, ai sensi della legge 196/03 in materia di protezione dei dati, autorizza il trattamento dei dati personali contenuti, 
l’archiviazione degli stessi e la diffusione per gli usi consentiti e previsti dalla legge.  
 
 
Il  24/10/2017                Massimo Pradella 
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